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Cislo sady: 02

Nazev sady: Cesky jazyk - komunikaéni a slohovéa vychova
Cislo DUM: 07

Nazev DUM: Popis pracovniho postupu

Anotace:

Z&ci zapisuiji slovesa vhodna k popisippavy pokrmu.

V pripraveném textu nahrazuji sloveso dam viggimi vyrazy.
Samostaté popisuji vybranou pracoviinnost.

Prezentace je tena zakm 4.a 5. roniku.

VY_IIl/2_INOVACE_SADA 02






Jakécinnosti cla kuchat pr
pripraw pokrmu?
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Rozhodrte, jaky postup zvoliterppopisu
pracovniho postupu
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a) od nejdilezitejSiho k még dulezitemu
b) podle posloupnosti, jadinnost probihala



Ktera slovesa iizes pouzit p popisu
pripravy pokrmu, aby se stale neopakovalo

sloveso, dam”
maso mouku
brambory ole]
zeleninu teésto
vajicka cukrem

ryZzi pegem




Nahrad’ vyznacena slova jinymi vyrazy

Kynuté knedliky

Do misydamemouku, uprostired udélame dilek, do

né] damerozdrobené drozdi,pridame vodu, prikryjeme a
nechame vzejit kvasek. Potomlamevejce, dl, Spetku
cukru a na kosti¢ky nakrajenou housku a zpracujeme
vlaéné tésto. Damekynout asi ha 1 hodinu. &sto
rozdélime, vyvalime asi 20 cm dlouhé vatky. Damedo
varici mirné osolené vody a vEime 15-20 min. pod
poklici.



Kynuté knedliky

Do misynasypememouku, uprostred udélame
dilek, do nej viozimerozdrobené drozdi,
zalljeme vodou, prikryjeme a nechame vzejit
kvasek. Potéoridame vejce, dl, Spetku cukru a
na kosticky nakrajenou housku a zpracujeme
vlaéne tésto. Nechamekynout cca 1 hodinu.
Tésto rozdélime, vyvalime asi 20 cm dlouhé
valecky. Vkladame do varici mirné osolené
vody a varime 15-20 min. pod poklici.



Popis jak uvas nap. caj,
pudink, michana vajka ...
Osnova
Uvod: Pra jsem si vybral/a toto jidlo
Sta’: Popiscéinnosti: a) co si ppravim
b) postup prace
c) dokorgéeni

Zaver: Jak se mi prace poria a zda mi jidlo
chutnalo







